Lexique vietnamien

JR Bo : beeuf y Ga : poulet

25\ Rau: légume

# Heo : porc

AL Dau hil: tofu

€)My XaXid:porclaqué




Soupe de raviolis 13,00€

Soupe composée de nouilles aux ceufs, oignon, raviolis a base de porc et de crevettes, lamelles de
porc laqué

Phé tai lan 14,00€

Soupe composée de vermicelles de riz, lamelles de beeuf sauté a I’ail, oignon, ciboulette
A agjouter a votre convenance : soja, basilic, citron, piment

Assiette du bonheur 10,50€

Un nem porc, un nem légume, un nem crevette, un samoussa au beceuf et un ravioli frit aux
crevettes
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Flocon de Noél

Thé vert, sirop de menthe et de litchi, jus de kalamansi et feuilles de menthe fraiches

Douceur de Noél iy

Thé noir, sirop de péche, jus d’orange frais, morceaux de péche, poudre de cannelle \

Houx de Noél

Thé vert, jus de kalamansi, yaourt, confiture de fraise, gingembre haché frais

Mojito fruit du dragon (alcoolisé)

Morceaux fruit du dragon, sirop fruit du dragon, rhum blanc, citron, sucre, menthe, soda

Mojito fruit de la passion (alcoolisé)

Pulpe passion, sirop passion, rhum blanc, citron, sucre, menthe, soda

Chocolat chaud banane

Cacao, purée de banane, lait (supplément : chantilly et marshmallow +1€)

Latte sésame noir
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SOUPES

Phé 13,00€

Soupe composée de vermicelles de riz, lamelles de beceuf, boulettes de beceuf, oignon
A ajouter a votre convenance : soja, basilic, citron, piment

Ph& spécial 17,00€

Bouillon de beceuf, beceuf mijoté, boulette de beeuf. Pdtes de riz, lamelles de beeuf cru et herbes
aromatiques, beignet vietnamien




Rlzpoulet  13,00€

Poulet mariné sauté a la citronnelle, riz, salade verte, carotte marinée, coriandre

Porc au caramel T 13,00€

Morceaux de poitrine de porc et ceuf mijotés plusieurs heures, servi avec du riz

BUn Cha Hanoi ; 14,90€

Porc grillé au charbon, boulettes de porc, vermicelle de riz, salade, carottes vinaigrées, sauce de
poisson, différentes menthes vietnamiennes

Personnalisez votre Bin 12,50€

Base de vermicelles de riz, salade, carottes vinaigrées, soja, menthe, coriandre, sauce de poisson
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Bénh cusn (I 9,90€

Crépe vietnamienne a base de farine de riz, porc et champignons chinois hachés, mortadelle
vietnamienne et oignons frits

Assortiment de vapeur (5) 9,90€

Bouchée de porc, bouchée crevette, ravioli porc, ravioli crevette, hakao crevette

Nems (5)

Rouleau frit a base de galette de riz, vermicelles, champignons chinois
Heo Rau &
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Rouleaux de printemps (2) 9,90€

Rouleau a base de galette de riz, vermicelles, salade, menthe, carottes vinaigrées, concombre,
oignons frits

9,90€

Ga Pau hii &
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Banh bao 6,00€

Brioche a base de farine de riz garnie de viande, d’oignon, champignons chinois
- A Bo Heo

Assiette a partager (6) 16,90€

Au choix : 2 rouleaux de printemps et 4 nems

BANH Mi (sandwich vietnamien)

W

Composez votre Banh Mi <24&sag 6,50€

Baguette de pain, salade, concombre, carottes vinaigrées, coriandre, mayonnaise maison

XdXit ou Gd ou PauhtiP ou BO(+0,30€) ou Dicbiét (+0,30€) ou BUn Cha (+1,30€)

Porc laqué )
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Géteaux roulés SIGNATURE = 5,50€

Composés d’ceuf, de farine de riz, farine de blé, farine de tapioca, lait de coco recouvert de

coco rdpé d
(N =
=73
Vo
)/ 4

Fuji
(pandanus)

Gateaux vapeur 4,50€

Composés de tapioca, lait de coco, farine de tapioca, recouvert de cacahuétes

% et

Banane Taro

Mochi glacé (la piece) 3,00€

(@
€

Thé vert Sésame noir Mangue Fraise

Cookies (VOIR PARFUMS DISPONIBLES AU COMPTOIR)
Composés de farine, ceuf, beurre

1,00€ /piece
12,00€ les 200g

DESSERT DU MOMENT
SE RENSEIGNER AU COMPTOIR




Milkshake .y : 5,50€

Lait, glace pilée et parfum au choix mixés au blender avec une pointe de creme fouettée
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Taro Matcha Chocolat Oréo Spéculos Iced matcha latte
Iced latte | 5,80€
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Taro Café Bac Xiu Mocha Oréo Caramel Sp’éCU|OS ,
café frappé café frappé café frappé café frappé
Créez votre Bubble Tea en 4 étapes 5,80€ 6,80€
MEDIUM LARGE
o BASE : SAVEUR : TOPPING :
o Thé NOIR o Mangue o Tapioca
o Thé VERT o Passion o Gelée de fruit
o Péche (mangue, litchi, passion)
cEe] L o Litchi o Morceaux de fruits
o Lait de vache o Kalamansi (mangue, litchi, péche)
o Lait damande (+0,50€) o TAEG
o Lait d’avoine (+0,50€) o Matcha

Bubble Tea signature : Brown Sugar : nature, taro (+0,5€) ou matcha (+0,5¢) 5,80€
Lait frais, perles de tapioca et une couche de créme fouettée (Lait d’‘amande ou d’avoine +0,50€)

Fraicheur de la saison : Thé citron glacé &g 5 80€
Thé noir glacé au citron, avec ou sans morceaux de litchis g\ g
)
Boissons gazeuses 3,50€
o\ o G gl
on0D  Cwdit  Cagl @ G
Bieres 5,50€

O TSINGTAO GAJGON.

Pichet de vin rouge ou rosé %aL:5,00€ 72L:8,00€



4 C ————

BOISSONS CHAUDES
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Espresso Double espresso Café phin Café allongé Cappuccino
2,20€ 3,80€ 6,00€ 2,50€ 4,00€
(+ ceuf 1€) (ou noisette)
Latte
P— V720 ) P
/@}n ' \)’ ) )
o . e
’ » - / 4
Taro latte Matcha latte Chai latte Café latte Chocolat chaud
4,50€ 4,50€ 4,50€ 4,00€ 4,00€
Thé & infusions 4,50€

Infusion Honeybush nature ou ananas (sans théine)
Infusion Rooibos nature (sans théine)
Thé noir Earl Grey fleurs de bleuet
Thé Sencha de Chine a la Japonais
Thé noir du Népal Jun Chiyabari
Thé vert pomme myrtille
Thé noir fruits gourmands
Thé Genmaicha du Japon
Thé Chai orange
Thé Vert Jasmin




